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Die Entstehung Solinger Stahlwaren

Die deutsche Schneidwaren- und Besteckindustrie hat ihren wesentlichen Ursprung in Solingen.

Sie gehort mit ihrer langen Historie von weitaus mehr als 700 Jahren ohne Zweifel zu den besonders
traditionsreichen Industriezweigen der deutschen Wirtschaft und ist weltweit mit dem Begriff Solingen
eine unauflosliche Einheit eingegangen. Typisch fiir die Branche war und ist das mittelstandische-
Element, gleichzeitig Quelle und Garant fiir Ideenreichtum, Flexibilitat, Soliditdt und Qualitat.

Die Klingenherstellung ist dlter als die Stadt Solingen, die ihre Stadtrechte erst 1374 erhielt: schon seit
1250 IaBt sich die Schwertfertigung - Vorlauferin der heutigen Schneidwaren-und Besteckindustrie
nachweisen. Erzvorkommen, Wald und Wasser sowie die Nahe zur Handelsstadt Koln waren dafur
verantwortlich, da3 in Solingen im Laufe der Jahrhunderte eine Schneidwaren-und Besteckindustrie
ohnegleichen entstand. Bereits im 14. Jahrhundert gab es die ersten drei streng voneinander getrenn-
ten Ziinfte der Schleifer und Harter (1401), der Schwertfeger und Reider (1412) und der Schwertschmied
(1472). Aus dem Schwertmacherhandwerk entwickelte sich allmahlich ein breiter gefachertes Schneid-
warenhandwerk: 1571 wurde die Zunft der Messermacher erstmals erwahnt; 1794 schlossen sich die
Scherenmacher zu einer eigenen Zunft zusammen, und nachweislich seit dem Ende des 17. Jahrhun-
derts ist auch die Besteckfertigung in Solingen vorhanden, zunachst nur bestehend aus Tafelmesser
und Gabel. Die Herstellung von Klingen beziehungsweise Schneidwaren und Bestecken erforderte
ohne Zweifel eine hohe handwerkliche Kunstfertigkeit. Bereits im ausgehenden Mittelalter hatte sich
die Arbeitsteilung von Schmieden, Hartern, Schleifern und Reidern (Montage) herausgebildet, die
modifiziert bis weit in unser Jahrhundert Bestand haben sollte.

Bei allen einzelnen Arbeitsverrichtungen war das Geschick und das Kénnen der Handwerker von
wesentlicher Bedeutung fiir Gestalt und Qualitat des Produktes. Hohe Produktqualitét galt, und
gilt bis heute, als ausschlaggebender Bestandeteil fiir hochwertige Produkte ,Made in Solingen”!

The origin steel from Solingen

The German guts goods and cutlery industry has her essential origin in Solingen. She belongs with her long
history of much more than 700 years without doubt to the industrial branches especially steeped in tradition
of the German economy and has worldwide come with the concept Solingen an irresolvable unity. Typically
for the branch was and is the middle-class element, at the same time a spring and guarantor for wealth of
ideas, flexibility, solidity and quality. The blade production is older than the town of Solingen which received
her town rights only 1374: already since 1250 the sword manufacturing — precursor of the today’s guts goods
and cutlery industry can be proved. Ore deposits, wood and water as well as the nearness to the.commercial
town of Cologne were responsible for the fact that in Solingen in the course of the centuries a guts goods and
cutlery industry originated unequalled.

Already in the 14th-century there was the first three austerely of each other to separate guilds of the grinders
and hardeners (1401), the sword brushers and Reiders (1412) and the sword smiths (1472): From the sword
doer craft a extensive guts goods craft developed bit by bit: 1571 the guild of the knife’s doers was mentioned
first; in 1794 the scissors makers united to an own guild, and as can be proved since the end of the 17th Century
is also the cutlery manufacturing exists in Solingen, at first only consisting of board knife and fork.

The production of blades or guts goods and cutleries required without doubt a high craft technical skill.

Already in the outgoing Middle Ages there had developed the division of labor of smiths, hardeners, grinders
and Reiders (mounting) which modified to far our Century continuance should have. By all Single working
Performances was the talent and the skill of the craftsman of essential importance for figure and quality of
the product.

High product quality counted, and counts up to this day, as an essential component to high-quality products
+Made in Solingen”!
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Original Solinger Messer aus 3 mm rostfreiem Chrom-Vanadin-Stahl mit schwarzem POM-Griff
Original Solinger knives from 3 mm chrome-vanadium-steel with black POM handle
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ckmesser*,

18cm - Butcher knife 18cm

837 POM

Blockmesser*

20cm - Butcher knife 20 cm

838 POM

163 POM
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Original Solinger Schlachtmesser aus 3 mm rostfreiem Chrom-Vanadin-Stahl mit schwarzem POM-Griff
Original Solinger butcher knives from 3 mm chrome-vanadium-steel with black POM handle

Stec|
hmessers 13 €M - Sticking knife 13cm

123 POm

Stech
messer*, 15 cm . Sticking knife 15cm

133 POM

Stechmesser* 1
er*, 18 cm * Sticking knife 18cm

437 POM

Stech
messer*, 20 cm - Sticking knife 20cm

438 POM

PP: Polypropylen / Bubinga: Holzart
* Spiulmaschinen geeignet ** Spilmaschinen fest *** nicht Spilmaschinen geeignet



MARTIN SERIE LenpenN

BURGHAUS

Original Solinger Haushaltsmesser aus rostfreiem Chrom-Vanadin-Stahl mit schwarzem POM-Griff
Original Solinger domestic knives from chrome-vanadium-steel with black POM handle

Schélmesser*

6cm - Peeling knife ¢ cm

764 POM

Gemjj
Seémesser*, 7 ¢ . Vegetable knife 7 cm

A Samongus 7

765 POM

Gemij
semesser*, 8 ¢, . Vegetable knife 8 cm

766 POM

Gem(jsemesser*

9cm- Vegetable knife 9 cm

767 POM

Ste
Chmesser 7 €m - Sticking knife 7 cm

B sratmongiass

750 POM

Tom
atenmesser*, 15 €M - Tomato knjfe 12¢
m

741 POMm
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Original Solinger Haushaltsmesser aus rostfreiem Chrom-Vanadin-Stahl mit schwarzem POM-Griff
Original Solinger domestic knives from chrome-vanadium-steel with black POM handle

701 POM

Universalme i
Sser* mit Welle i
, 13¢cm - Universq/ knife with serration 13 cm

704 POM

Brotmesser*

mit W,
elle,18 cm . Bread knife with serration 18cm

722 POM

Brotmesser*,

18cm. Bread knife 18 cm

708 POM

St
echmesser+ 1g €M - Sticking knife 1 8cm

742 POMm

kenr esser* - chmal- 8cr arro icer 18 cm
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Hammered knife:

Gemijsemesser*,

9cm- Vegetable knife 9 cm

Schélmesser*,

7cm- Peeling knife 7 cm 400009

Spickmesser*, 12cm - Paring knife 7 cm

- S48

Spickmesser*,

400312
9cm- Paring knife o cm

400008

Spickmesser*,

e ctahl &
suyt"'“'gm%sﬁ i

15¢m- Paring knife 15 cm

Brc'itchenmesser*,

12.cm - Minj bread knife 12cm 400615

400112

Tomatenmesser*,

12¢cm- Tomatoe knife 12 cm

Ausbeinmesser*,

400612
15¢cm- Boning knife 15cm

400515

Steakmesser* 12.cm - Stegk knife 12 cm

400912

. ignet
inga: Holzart 5 tilmaschinen geeigne
AP Bupglrn\egta** Spuilmaschinen fest *** nicht Spiilm:

B i i

* Spiilmaschinen gee



W

MARTIN SERIE MBLE T

BURGHAUS

Lenqui

ir «
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Hammered knife

Fleischmesser*,

Supzr-Molgbd@:—jiH

20 cm - Meqt knife 20 cm

400720

Schinkenmesser*,

B

20 cm - Caryin knife 20 cm

400620

Brotmesser* mit Welle, 20 cm

Supzr—Ma(gbd@:—j\:«?l ;: §J§

8

* Bread knife with serration 20cm

400120

Schinkenmesser* mit Welle, 26 M - Carving knife with serration 26 cm

i |
Sup,,_molgbde%;imh

400626\

Ka'semesser*,

14cm. Cheese knife 14cm

400014

Palette*,

26 cm - Spatula 26 cm

400826

Lachsmesser*, 31cm- Salmon slicer 371 cm

gl 31

400631
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Geschmiedete Messer aus Molybdan-Stahl mit schwarzen POM-Griff-Schalen
Hammered knifes from molybdenum-steel with black POM handle recesses

Kochmesser*, 15cm - Chef knife 15 cm

400215

Kochmesser*
sser*, 18 cm - Chef knife 18cm

400218

Kochmesser*

20cm - Chef knife 20 cm

400220

Kochmesser
sser*, 23 cm . Chef knife 23 cm

400223

Kochmesser* 26cm - - Chef knife 26 cm

g S 351

X0 o 15

SMP”'

400226

Koch messer*,

31cm- Chefknife 37 cm

& Supgr-MO{Hbd'% jﬁﬂf‘(

Made in
Solingen
Germany
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i Messer aus rostfreiem Chrom_van,a d;:h- Gerlinwood handle
e soIlmgerknives from chrome-vanadium-steel wi
i inger
Original Soling Stechmessers+x 5 M - Sticking knife 7 ¢
T e
Schélmesser***, 6cm- Peeling knife 6 cm

C—

ity

800350
800364

Gem l'jsemesser***, 7cm- Vegetable knife 7 cm

Dimmns “
Gem(jsemesser***, 8cm- Vegetable knife 8 cm
D rmpuonrfg

800365

800341

Diraromgy
Stechmesser***, 13cm- Sticking knife 13cm

D iy

800301

Universalmesser***
800331

mit Welle, 13 cm
universal knjfe with

Serration]3 cm

rmmongniss

D irormmgaty

Stechmesser***, 18cm- Sticking knife 18cm
Doy

800330

800342
Brotmessersx mit Welle, 18 €M - Bread knife With serrq,

ion 18 cm

Brotmesser***, 18cm - Breqg knife 18 cm

Doy

800322

800308
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GuBstahl- / Kohlenstoffmesser mit Buchengriffen — extra scharf , nicht rostfrei —
Steel / carbon knives not stainless with Beechwood handles — very sharp, not stainless —

P

Schélmes
S€r, 6. cm - Peefj i
in
@ Gupsat gy 7 ) 9 knife 6 cm

Gemiisem
€sser,8cm - I

egetable knife
f\(uﬁsza”ﬁ& 5 3

Zw
lebelmesser 10.cm - Onjon kmfe 10cm
gu_ﬂscaﬁ[ i'i

T ——
Gemjj -
Seémesser, 10 cm - Vegetab/ekn/fe 10cm

o 800639

e J

800633

Z
w:ebelmesser 13cm - Onjon kn/fe 13cm

gujistahﬁ[ S§Js ‘S\i—q -

KOC’H”GSSGI S5cnrr hef U
k - C klll © 75CI71

gujgstaﬁ[ «@z (‘ (

800640

800641

Kochmesser, 18cm - Chef knife 18 cm

@ gunatt gy

800642

800644
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MARTI Kohlputzmesser***, Palisanderschalen, 8cm
BURGHAUS Cabbage knife, rosewood hande § ¢y,
Sché‘lmesser***, Bubingagriff, 6cm ]
Peeling knife, bubingg handle 6 cm
Bty , 800651
800605 Gemﬂsemesser**, schmal, roter PP—Gn‘ff, 7cm
Vegetable knife, red pp handle 7 cm
Gem(jsemesser***, Kirschbaumgriff, 8cm - q s T —
Vegetable knife, cherrytree handle 8 cm

@ gmmans

800424

GemUsemess

er*** Bubin
Vegetable knj

9agriff, 8 cm
fe, bubingaq

handle 8 cm

D sy |

800604

Gemijsemesser***, schwarze Holzschale, 8cm
Vegetable knife, blackwoo handle g cm

oty

800655

K(jchenmesser***, Mittelspitz, Bubingagriff, 9cm
Kitchen knife, bubinga handile 9 cm

800608

Buntschgleps+x Bubingagriff, 9cm

Decoration knife,
AAAAAA A4

, bubinga handle 9 ¢

D Sty

800833

Heringsmesser***, Buchenholzgriff, S5cm—nj
Fish fillet knife 5¢m, Beech Wood handle

Do

Heringsmesse

r*** Buchenh
Fish fille

t knife 7 ¢m, Beech

iy

wood handle

@,

800650
PP: Polypropylen / Bubinga: Holzart

cht rostfrej

olzgriff, 7 cm — nicht rostfrej
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800077

Schéilmesser**, schwarzer pp_g
Peeling knife, big,

Do

riff, 6 cm

ck PP handle ¢ cm

800053
GemUsemesser**

s SChwarzer PP-Griﬁ‘, 8cm
Vegetable knife, black pp handle 8 cm

800055
Schélmesser***, Hohle Wate, roter PP-Griff, 6 cm,
Peeling knife, req PP-handile ¢ cm
@ gravaunon =

800110
Gemijsemesser***, gerade Klinge, roter PP-Griff, g cm,
Vegetable knife, req PP-handle g cm
e

800112

KUchenmesser***, Mittelspitz, o,
Kitchen knife, req PP-handle 9 cm

ter PP—Griff, 9cm,

e

Muster

1
Hier kénnte lhre We;iur}rgaztéehen.
i n .
Menge und Preis au i ;
This could be your promotion place!
Price on application.
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Alle in diesem Katalog abgebildeten Messer werden nach traditioneller Art
und Weise von uns hergestellt und von Hand abgezogen. Aus diesem Grund
sind unsere Solinger Messer auch wesentlich scharfer als handelstibliche Messer.

Da wir unsere Messer selbst produzieren sind wir in der Lage, lhnen einen Scharfservice
fir Messer anzubieten (mit Ausnahme von Wellenschliffmessern).
Die Preise fuir das Abziehen entnehmen Sie bitte unserer Preisliste.

Wir, die Firma MARTIN BURGHAUS, iibernehmen keine Haftung fiir Schaden
die aus unsachgemaBer Handhabung und/oder Anwendung eines
unserer Produkte entstehen.

Bei den Abbildungen in diesem Katalog sind farbliche Differenzen
sowie Abweichungen in der Form im Vergleich zum Original maglich.
Das Aussehen der Verpackung kénnte sich gedandert haben

All knives shown in this catalog become according to a traditional way
of us produced and removed from hand. For this reason our Solinger knives
are also fundamentally sharper than customary knives.

We are able to offer you a sharpening service for knives there we produce our knives
ourselves (with the exception of wave cutting knives)
Please gather the prices for removing from our price list.

We, the company MARTIN Burghaus, don’t assume any liability for damages the one from
improper handling and/or application of oneour products are made.

There are color differences at the illustrations in this catalogas well as possible
for deviations in the form in comparison with the original. The appearance of the packing
could have changed.
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